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I MENU DEGUSTAZIONE E “A LA CARTE” per cena

1l percorso e composto da 4 o 5 portate, dove la stagionalita e
protagonista.

Menu Quattro
Primo menu dell’osteria in 4 servizi — 80 CHF

Abbinamenti vini 4 calici — 46 CHF

Menu Cinque
Proposta degustazione menu in 5 servizi — 90 CHF

Abbinamenti vini 5 calici — 56 CHF



La Cantina Vini dell’Osteria

La nostra carta dei vini celebra piccoli produttori della Svizzera e oltre confine.
Vini artigianali, frutto di un lavoro collettivo e rispettoso della natura, che esprimono il loro

territorio con autenticita, vini eleganti, senza compromessi, pensati per la condivisione e il
piacere.

Qualche Piatto a la Carte

Cavolfiore curry rosso cipolla croccante e zenzero — 21
Barbabietola uova di merluzzo e cedro candito — 22

“Battuta” di salmerino emulsione affumicata sedano di monte — 34
Zuppetta di funghi, tartufo nero e crostone al burro di tartufo — 24
Riso carnaroli champagne zafferano e rosmarino — 24 min 2 pax
Suprema di pollo “selezione” riduzione al porto — 41

Bonbon di piedino di maiale brasato, jus ristretto “perrigord” — 39

Tronchetto di Manzo Marango, incrocio tra Black Angus in purezza, fattrici frisone e
maremmane Minimo 2 persone — 18 CHF per 100 gr

Formaggi
Carello formaggi, varieta di formaggi locali e esteri
Assortimento di formaggi piccolo piatto — 14.-

Assortimento di formaggi grande piatto — 24.-



Dolci

Nocciola del Piemonte cioccolato amaro e meringa — 13

Baba limu, mascarpone vaniglia e liquore artigianale al limone — 13
Gelati

Vaniglia, cioccolato, caramello — 5 CHF la porzione

Per le riservazioni di 6 persone in su, offriamo esclusivamente il menu degustazione.

Si richiede inoltre di segnalare in fase di prenotazione eventuali allergie, intolleranze e regimi
alimentari specifici, poiché 1 piatti del nostro menu possono contenere allergeni.

Per la provenienza merci rivolgersi al personale di sala.

Tutti i prezzi IVA inclusa e in Franchi Svizzeri.



